LUSSEKATTER

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Erika
[l 32st
| Ovrigt, Lattlagat, Bakning

Gor sa har

1 tsk vaniljsocker

17 dl vetem|dl (Vetemjdl special)
5 dIl mjolk, standard

50 g jast

150 g smoér

3 pkt saffran

1 burk kesella

1,75 dI strésocker

2 st agg

64 st russin

1. Smalt smoret i en kastrull. Blanda i mjélken och ror darefter ut saffranet i
vatskan. (37-40 grader)

2. Rér ut jasten i degspadet.

3. Blanda i Kessela och 1 &gg, sockret, salt och vaniljsockret.

4. Ror i mjolet och arbeta ihop det till en smidig deg.

5. Lat jasa i 40 min under bakduk.

6. Dela degen i 32 delar och forma dem till lussekatter.

7.Lat lussekatterna jasa under bakduk i 30 minuter.

8. Pensla dem med agg o mjolk. Satt dit russin.

9. Gradda mitt i ugnen i 225 grader i ca 7-8 minuter.



