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LAXCAKE MED TERIYAKIMARINAD

Ingredienser

Gor sa har

600 g lax

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar
4 st salladslok

1 knippe persilja

1,5 msk balsamvinager
3 msk sweet chilisas
2 cm ingeféara, farsk
3 msk soja

1 klyfta vitlok

2 msk matolja

Riv ingefara och vitlok. Vispa ihop vinager, sweet chili, ingefara, soja, vitlok
och matolja. Lat marinaden sta och dra.

Finhacka fiskkkottet, salta och peppra. Strimla salladsléken och hacka
persiljan, blanda allt. Forma biffar och stek i olja, 2-3 minuter pa varje sida.

Servera biffarna med marinaden och férslagsvis ris och haricots verts.



