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LAXBIFFAR MED SWEETCHILISAS

Ingredienser

Gor sa har

4 st laxfile

1/, st citron

1 klyfta vitldk

1 msk potatismjol
1 tsk salt

1 krm svartpeppar

[ Sas
2 dl matyoghurt
2 msk sweet chilisas

[ Serveras med
ris

Finhacka laxen eller mixa den grovt.

Blanda laxen med salt, peppar, citronsaft och -skal, pressad vitlék och
potatismosmijol till en fars. Forma farsen till 4 stora biffar.

Stek laxbiffarna i smor eller olja 2-3 minuter pa varje sida.

Blanda matyoghurt med sweetchilisas i en skal. Servera biffarna med sasen
och kokt ris.



