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LAX MED KRAMIG CITRONPOTATIS

En lattlagad vardagsratt med milda smaker. Potatisen kokar man i citronvatten och blandar sedan med farskost, citron

och persilja.

Ingredienser GoOr sé har

10 st potatis 1. Skala och skar potatisen i skivor.

1 st citron 2. Skoélj citronen, riv skalet pa ett rivjarn och pressa ur saften.

100 g farskosF- 3. Koka potatisskivorna mjuka i lattsaltat vatten med citronsaften.

1 knippe persilja

500 g laxfile 4. Lat potatisen rinna av men spara 1 dl av kokvattnet.

smor 5. Lat kokvattnet koka upp och vispa i farskosten.

salt 6. Hacka persilja.

vitpeppar . , - :
7. Blanda ner potatisen i kastrullen tillsammans med persilja och citronskal.

I Kall sas m?d graslok 8. Stek laxen i smér, ca 3 minuter per sida.

2 dl creme fraiche L
9. Krydda med salt och lite vitpeppar.

2 msk majonnas
1 msk graslok

1 tsk Ortsalt

1 klyfta vitlok

Kall sds med graslok

10. Blanda samman majonnas, creme fraiche och ortsalt. Tillsatt grasloken
och en pressad vitloksklyfta.



