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LAX | HUMMERSAS

Ingredienser Gor s har
4 filéer lax 1 Satt ugnen pa 200 grader.
3 msk fond, fisk 2 Lagg laxen i en ugnfast form och peppra.

3 Koka ihop vatten, fond,cremé fraiche, gradde, senap i en kastrull.

4 Hall sasen Over laxen och tillaga i ugn till laxen ar fardig, ca 30 minuter.
. 5 Stro dill och rom dver laxen.

2,5 dl gradde, mellan Servera med pressad potatis.

2 tsk senap, fransk

1 msk stenbitsrom

1 msk dill

1 dl vatten
1 dl creme fraiche



