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[l Kottfars, Huvudratt
LASAGNE
Ingredienser Gor s har
1 st 16k, gul (stor) 1. Kottfarssasen:
1 msk smor Skala och hacka |6ken. Hetta upp en stekpanna med matfett. Fras 16k och
400 g blandfars kottfars. Tillsatt tomater, tomatpuré, basilika och buljongtarning. Koka under

400 g tomater, krossade lock pa svag varme ca 20 minuter. Smaka av med salt och peppar.

2 msk tomatpuré 2. Ostsasen:

1 tarning buljong, kott Vispa ut mjolet med lite av mjolken i en kastrull som det inte branner fast i sa
(el. grénsaksbuljong) latt. Tillsatt resten av mjolken och lat koka upp under omrérning. Lat koka ca
3 minuter och tillsatt sedan den rivha osten och smaka av med salt.

1 tsk basilika

1/, tsk salt 3. Nar kottfarssasen och ostsasen ar klar ta fram en ugnsfast form som har ett
1 krm svartpeppar sadant matt sa att lasagneplattorna passar.

[ Ostsas 4. Hall halften av ostsasen pa botten av formen. Lagg pa 3 av plattorna. Bred

ut halften av kottfarssasen. Lagg pa tre plattor. Bred ut resten av

4 msk mjol, vete kottfarssasen. Lagg pa de sista tre plattorna. Hall pa resten av ostsdsen och

7dl mj(jlk. strd dver riven ost.

za(?tl ost, riven 5. Gratinera mitt i ugnen i 225 grader i ca 15-20 minuter.
6. Servera med mordétter eller en sallad.

[ Garnering

1 dl ost, riven

9 st lasangeplattor (3 lager)



