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{0 Kyckling, Smaratter, Budget, Lattlagat,
Fest

KYCKLINGPAJ MED PARIKASMAK

Ingredienser Gor s har

Hacka ihop mjdl och smor till en grynig massa. Tillsatt vatten och arbeta

0 Pajskal snabbt ihop till en deg. Tryck ut degen i en form med léstagbar kant, ca 23 cm
3 dI vetemjol i diameter Nagga pajskalet med en gaffel och lat vila i kyl ca 30 min.
125 g smor
2 msk vatten Satt ugnen pa 200°. Skar kycklingen i mindre bitar. Strimla purjoloken. Salta
] och stek kycklingen i smor i en stekpanna. Tillsatt purjoléken och lat den
0 Fylining frasa med. Lat svalna nagot. Karna ur och tarna paprikan. Blanda kyckling,
2 st kycklingfile purjoldk, paprika, creme fraiche, 4gg och halften av osten. Férgradda
300 g purjoldk pajskalet ca 10 min. Férdela blandningen i pajskalet och stré 6ver resten av
10 g smér osten. Gradda i nedre delen av ugnen 35-40 min.
1/, tsk salt

1 st paprika, réd
2 dl creme fraiche, latt

3 st agg
2 dl ost, riven



