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KYCKLINGGRYTA MED KOKOSMJOLK

Ingredienser

Gor sa har

2 burkar kokosmijolk

2 msk citron

2 msk currypasta

250 g bladspenat

1/, st purjoldk

8 st champinjon

1 burk vattenkastanjer
4 st kycklingfile

4 st limeblad

100 g cashewndotter

Koka upp kokosmijdlk och citron i en storre kastrull. Smaksatt med
currypastan. Den kan vara olika stark, sa prova dig fram med lite i taget.

Skélj och skar pak choi/spenat och purjoldk i bitar och lagg i kastrullen. Skiva
svampen och lat koka med tillsammans med vattenkastanjer och limeblad.

Skar kycklingkéttet i bitar och 1at det bli helt genomlagat i kokosmjolken.
Smaksatt med salt och peppar. Stro éver cashewnotter.

Servera med nudlar eller ris. Stall fram ytterligare currypasta fér den som
Onskar en "hetare" variant.



