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KYCKLINGFILE | CREME FRAICHESAS

Ingredienser Gor s har

1 kg kycklingfile Bryn kycklingfiléerna (ej helt genomstekta, utan sa att de far lite farg). Salta
salt och peppra.

vitpeppar

Smoéra en ugnsfast form och 1agg filéerna i den. Blanda sasingredienserna

4 di creme fraiche, latt (smula buljongtarningarna sa gott det gar).

2,5 dl gradde, matlagning

2 tsk dijonsenap Stek bacon och klippt dem 6ver filéerna. Hall sasen over filéer och bacon.
2 tarningar buljong, kott

1 pkt bacon Str6 dver osten. Satt in i mitten av ugnen i 225 grader i 15 minuter.

ost, riven

Servera med kokt ris.



