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KYCKLING MED GRONSAKER & KOKOSMJOLK

Ingredienser

Gor sa har

1 g kycklingfilé

1 st squash

1 st aubergine

1 msk matolja

1,5 tsk salt

1 tsk chilipaste

1 burk kokosmjélk

1 tarning buljong, gronsak
1 stlime

Skar kycklingfilén i strimlor. Skar squash och aubergine i mindre bitar. Hetta
upp oljan i en wok eller vid panna. Stek kycklingen tills den fatt farg. Salta.
Tillsatt chilipaste och gronsaker. Stek nagra minuter tills &ven de fatt fin farg.
Tillsatt kokosmjolk, buljongtarning och lime. Sjud tills gronsakerna ar knappt
mjuka.



