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KYCKLING FOR VITLOKSALSKAREN*

Ingredienser Gor s har

1 st kyckling, hel Stycka kycklingen i 8 bitar. SE UPP for smaben, drag ut dem.
8 klyftor vitlok

1 tsk salt Skiva vitldkarna tunt.

3 dl matlagningsvin vitt Smalt smér i en grytorna och fras vitloken latt pa svag varme. Bryn ej!

Lagg over kycklingbitarna i grytan och vand dem i vitloken. Stré éver saltet

svartpeppar och pepparn. Hall dver vin och sjud under lock ca 40 minuter.

Lagg upp och garnera med t.ex. farska kryddor, persilja, limeklyftor.

Servera med jasminris och nagon sas pa cremefraiche och farska orter.



