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KRYDDIG KALKON MED SMAKRIK CREME FRAICHE-KLIC

Ingredienser

Gor sa har

5 hg kalkon

1 dl senap

1 tsk salt

1 krm svartpeppar
1 dl strébrod

1. g smor

2 msk persilja

2 dl creme fraiche

1 kg klyftpotatis

Banka ut kottet. Krydda med salt och peppar. Bred tunt med senap péa bada
sidor och vand i strobrod. Stek kottet i smor i en stekpanna ca 3 min pa varje
sida. Stro 6ver persilja och lagg en klick créeme fraiche pa varje schnitzel.
Servera med potatisklyftor.



