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KRAMIG TOMATSOPPA MED CHILI OCH KOKOS

Ingredienser

Gor sa har

500 g tomater, krossade
(med chilismak)

1 burk kokosmijolk ((4 dl))
basilika

flingsalt

svartpeppar

[ Tillbehor
matyoghurt
bréd

Koka upp tomater och kokosmjolk.

Tillsatt farsk, hackad eller torkad basilika. Smakoka ett par minuter.
Mixa soppan slat med mixerstav direkt i grytan.

Smaka av med salt och peppar.

Garnera garna med lite farska orter.

Servera soppan med en klick matyoghurt, smérgasar och lite gront.

Soppan blir het av chilin. Om du vill ha mildare smak, byt ut en del till vanliga
krossade tomater.



