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{0 4 port
{0 Fisk, Huvudratt, Pasta, Vardag, Koka

KRAMIG LAXPASTA

Den har pastan med kallrdkt lax blir riktig vardagslyx. Den &r kramig, smakrik och god.

Ingredienser Gor sa har

65 g babyspenat 1. Koka pastan enligt anvisning pa férpackningen.

1 klyfta vitlok 2. Fras snabbt finhackad vitlok och spenat i smér och olivolja pa medelvarme i
4 dl creme fraiche en traktdrpanna. Tillsatt de dvriga ingredienserna och lat koka ihop, smaka av
1 msk dill med citronsaft och salt.

15 krm citronpeppar 3. Strimla den kallrdkta laxen och vénd ner den i sésen och lat allt bli varmt.
L st citron (presssad) Hall av kokvattnet fran pastan och rér ner den i laxsasen. Servera genast med
200 g lax, kallrokt lite extra dill pa toppen.

salt

smor

olivolja

280 g pasta, trottole



