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KRAFTSTJARTAR | KOKOSMJOLK

Ingredienser

Gor sa har

1 burk kraftstjartar
1 st paprika, rod

1 st paprika, gron
100 g sockeréartor
2 tsk olivolja

1 tsk curry

1/ tsk ingefara, farsk
1 msk fond

1 stlime

1 burk kokosmjolk
1 tsk salt

1 krm svartpeppar, grovm.

1 pase pasta

Skar paprikorna i bitar. Dela dven sockerartorna. Fras gronsakerna i olja och
curry i ett par minuter. Krydda med salt och peppar. Tillsatt darefter ingefaran
(som rivits).

Satt pa pastavattnet. Koka pasta till 4 personer
Rér ihop hummerfonden, saften av en lime och kokosmjolken. Hall i
grénsakerna och lat smakoka nagra minuter. Eventuellt kan man reda av med

lite maizena.

Lagg sist i kraftstjartarna som bara ska ligga i en kort stund for att allt ska bli
varmt.



