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bild saknas | Kséttfars, Huvudratt, Lattlagat, Pasta
KOTTFARSSAS ALA THAI
Ingredienser Gor s har
1 st Ik, gul Fras hackad I6k i olja och currypasta. Blanda ner farsen och bryn den Iatt.
2 msk Currypasta Hall i kokosmjélken.
(massaman curry paste)
1 msk rapsolja K&rna ur och strimla spansk peppar och tillsatt den samt sambal oelek,

fisksas och socker. Koka pa svag varme i 10 min. Blanda ner 6rterna och

400 0 A
g notiars servera med pasta och sallad.

4 dI kokosmijolk

1 st spansk pepparfrukt (16d)

2 tsk sambal oelek (eller chilipasta)
2 tsk fisksas (eller 1 tsk salf)

1 tsk socker

10 blad basilika
(thaibasilika el koriander)



