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KOTTFARSPIROGER

Ingredienser Gor s har

inkdpslistans,

Av: Emelie Pauli
{0 4 port
I Kottfars, Huvudratt, Fest

1 st 6k, gul Satt ugnen pa 200°C.
1 burk tomater, hela
500 g notfars

1 msk rapsolja

1 tarning buljong, kétt
1 tsk oregano

1,5 dl ost, riven peppar.
1 nypa salt

1 nypa svartpeppar
1 pkt fardig pizzadeg
1 stagg

ihop dem till trekanter.
4 st sallad

Skala och hacka I6ken. Lat tomaterna rinna av.

Stek 16k och fars i oljan i en stekpanna. Lagg ner tomaterna och krossa dem
lite med en stekspade. Smula ner buljongtarningen och Iat allt koka ihop ca 5
minuter. Krydda med oregano och rér ner osten. Smaka av med salt och

Rulla ut degen och skar den i lika stora fyrkanter, 2 st per port.

Fordela fyliningen pa degen. Pensla runt kanterna med uppvispat agg. Vik

Lagg dem pa en plat med bakplatspapper. Pensla dem med &gg.
Gradda mitt i ugnen ca 15 minuter.

Servera pirogerna med en sallad.



