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KOTTFARSPAJ MED MOZZARELLA

Ingredienser

Gor sa har

1 st 16k, gul

1 klyfta vitlok
2 msk rapsolja
500 g notfars
1 tsk oregano
1 tsk basilika
1 tsk salt

1 krm svartpeppar, grovm.

2 st tomat

3 st agg

2 dI gradde, matlagning
125 g mozarella

[ Pajskal

2 dI vetemjol

3 msk lattmargarin
2 msk yoghurt, latt
2 msk vatten

Rér samman ingredienserna till en deg. Knada den slat. Lagg degeni en
pajform (som ar smord). Stick med gaffel nagra ganger och férbaka sedan
pajen i cirka 5 minuter i 200 grader. Om man vill att ratten ska var lattlagad
kdper man ett fardigt pajskal.

Andra dérefter ugnsvarmen till 175 grader.

Bryn I6ken i 1 tsk rapsolja sa att den blir mjuk. Lagg at sidan.

Bryn kéttfarsen i rapsolja och krydda med 6rterna och salt och peppar. Nar
kottfarsen ar fardig - blanda ner 16ken. Lagg darefter allt i pajskalet.

Blanda tomater, agg, matlagningsgradde och kryddor i en skal. Hall dver
kottfarsen i pajskalet. Stré den rivna osten ovanpa.

Gréadda cirka 35-40 minuter i ugnen.



