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Ingredienser

Gor sa har

400 g notfars
1 st 16k, gul
2 klyftor vitlok
1 nypa salt

1 nypa svartpeppar, grovm.

3 msk vatten
1,5 msk tomatpuré
1 tsk timjan

[ Botten

4 st agg

1 dI gradde, matlagning
1 tsk oregano

1 tsk smor

1 Tacke

1 dI gradde, matlagning
1/, dl creme fraiche

2 dl ost, riven

10 st cocktailtomater

1. Satt ugnen pa 200 grader.

2. Fylining: Hacka gul 16k och vitlok. Bryn koéttfarsen och tillsatt Ioken. Salta
och peppra efter smak. Tillsatt vatten, tomatpuré och timjan och lat puttra tills
vatskan kokat bort.

3. Botten: Smorj en ugnsform. Vispa aggen med gradde och oregano. Hall
aggsmeten i ugnsformen. Gradda mitt i ugnen ca 8-10 minuter. Efter att du
tagit ut formen sa hoj varmen till 225 grader.

4, Tacke: Blanda gradde, créme fraiche och ost i en separat skal. Skoélj och
halvera tomaterna.

5. Satt ihop omeletten: Fordela kéttfarsréran i ugnsformen. Hall gradd- och
ostsmeten dver koéttfarsen. Toppa med tomaterna. Gradda mitt i ugnen ca 10
minuter eller tills osten smalt och fatt lite farg.
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