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Av: Malin Bétmé&star
{0 4 port
{0 Kottfars, Huvudratt, Vardag, | ugn

KOTTFARSLIMPA MED BACON

Att pensla kéttfarslimpan med ketchup ar ett amerikanskt pahitt. Det blir barnsligt gott tilsammans med krispigt bacon.

Ingredienser

Gor sa har

500 g blandfars

1 pkt bacon

1 dl vatten

1 st 16k, gul

2 st agg

1 tsk senap, dijon
1 tsk soja

1 tsk salt

1/, tsk svartpeppar
1 msk ketchup (eller chilisas)
2 dl havregryn

| Graddsas

1 msk majsstarkelse
2 dl vispgradde

1 msk fond, ox

[ Serveras med
4 port potatis

1. Satt ugnen pa 200°.
2. Blanda havregryn, vatten och 16k i en skal. Lat svalla en stund.
3. Tillsatt agg, kottfars och kryddor och rér om val.

4. Smorj en ugnsform och lagg i kéttfarssmeten som du formar med handerna
till en limpa. Pensla forsiktigt kottfarslimpan med ketchup eller chilisds (om du
tycker om hetta).

5. Kl in limpan med baconskivor. Gradda i ugnen ca 35-40 minuter.
6. Skala och koka potatisen.

7. Graddsas
Blanda majsstarkelsen med gradden, tilllsatt 2,5dI vatten och 1msk fond. Lat
koka ihop nagon minut. Smaka av med salt och peppar.



