KOTTFARSLIMPA ALLT I ETT

Ingredienser

Gor sa har

inkdpslistans,

Av: Pia
4 port

Kottfars, Huvudratt, | ugn

500 g blandfars

5 msk strébrod

1 msk potatismijol

2 dI mjolk, mellan
salt

vitpeppar

10 st potatis (i klyftor)
2 st 16k, gul

3 st mordtter (i skivor)
1 dl buljong, kott

2 msk matolja

1 msk soja

1. Satt ungen pa 250°.

2. Blanda strébrod, potatismjol, mjoélk och kryddor. Lat det svalla upp i 10

minuter.

3. Koka 16k och morétter ca 5 min i buljongen (spara buljongen)

4, Tillsatt blandningen till farsen. Blanda inte for lange for da blir det segt.
Lagg det i en form o forma det till en limpa.

5. Lagg potatis, 16k och mordétter runt farsen pensla med fett och soja.

6. Stall in mitt i ugnen och sank direkt till 175°. Lat sedan allt vara i ungen i 1

timma.

Os med lite av buljongen efter 30 min.



