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KOTTFARSLIMPA
Ingredienser GoOr s har
400 g blandféars L&t halften av mjélken och strébrédet svélla i 5 min. Blanda i fars, senap och
1/, dl strébrod resterande mjolk. Sméra en form och 1agg i halften av blandningen.
3 dl mjolk, latt Stek I6ken och lagg den och den finfordelade makrillen pa farsen. Lagg pa ett
o lager ost. Lagg sedan pa resten av farsen och strd dver lite strobrod.
1 st 16k, gul o . ; .
Lagg pa 2-3 klickar margarin.
1 tsk salt Gradda 60 min. i 175 grader.
1 tsk vitpeppar
oregano Servera med potatis eller potatismos och gronsaker.
1 msk senap
1 burk makrill

4 skivor ost



