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KOTTFARSLIMPA

Ingredienser GoOr s har

500 g blandfars Lagg strobrodet i en skal och hall pa mjélken. Lat sta och svalla ca 10 min.

2 msk strébrod

2 dl mjolk, standard Réf ih_(_)p farsen med saltet _pch quan_déreﬂgri peppar, 16Kk, _

1 tsk salt strébrddsblandningen och &gg. Ror i farsen tills den ar ordentligt blandad men

inte langre an sa for da kan farsen bli torr.
2 krm svartpeppar

1 st Iok, gul Smérj en ugnssaker form med kanter.
1 st agg
25 g margarin Forma farsen till en limpa i formen och lagg pa lite matfett ovanpa.

Gradda farsen pa galler mitt i ugnen i 175 grader 45-60 minuter.

Lat kottfarslimpan vila nagra minuter innan den skivas upp.

Om du vill servera med brunsas: Vispa ut mjolet i lite av spadet. Spad med
resten av spadet och mjélken. Tillsatt soya. Smaka av med salt om det

behdvs. Lat koka upp och puttra nagra minuter.

Serveras garna med kokt potatis sky eller brunsas, lingonsylt och lite
kokta grénsaker.



