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KOTTFARSGRATANG MED ZUCCHINI

inkdpslistans,

Av: Emelie Pauli
{0 4 port
{0 Kottfars, Huvudratt, Budget, Lattlagat

Ingredienser GoOr s har

500 g notfars Skar zucchinin i skivor pa langden. Salta pa bada sidor och 14t vattna ur i 30
2 st zuccini minuter.

1 st 16k, gul

1 klyfta vitlok

1 msk olivolja Skdlj och torka av.

Satt ugnen pa 200 grader.

1 nypa salt
1 krm svartpeppar Hacka 16k och vitlok. Stek nétfars, 10k, vitlok i olja och salta och peppra.
1 burk tomater, krossade Tillsatt tomater, lagerblad, oregano och gradde. Lat koka en stund.

1 st lagerblad

1 krm oregano Varva sas och zucchini i en smord form. Gratinera i ca 30 minuter. Servera

1,5 dl gradde, matlagning med en sallad.

200 g sallad, blandad



