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KOTTFARSBIFFAR MED SENAPSCHAMPINJONER

Ingredienser GoOr s har
150 g bacon 1. Knaperstek det tdrnade baconet. L4t fettet rinna av p4 en bit
400 g nétfars hushallspapper. Satt ugnen pa 200 grader. Lat strébrodet svélla i mjolken.
1 st 6k, gul Arbeta samman strobrédsblandningen med kéttfarsen, baconet, hackad
1 dl strébrad I6ken, agget, salt och peppar.
1dl [njélk, latt 2. Forma fyra stora biffar. Bryn dem pa bada sidor i en stekpanna och
1stagg efterstek dem i ugnen i en ugnsform i ca 10 minuter.
1 tsk salt
1/, tsk svartpeppar 3. Bryn undertiden den fint tdrnade potatisen i en stekpanna med lite margarin
250 g champinjon eller olja. Salta och peppra.
1 st r6diok
. 4. Bryn champinjonerna i smor. Strimla och blanda i rédléken och hall pa
1 msk smér

2 dl gradde, matlagning gradde och senap, salta och peppra. Koka ihop i ca 1 minut.

1 tsk senap, dijon 5. Servera biffarna tillsammans med rastekt potatis och den krédmiga
1 nypa salt champinjonréran.

1 nypa svartpeppar

0,8 kg potatis



