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KOTTFARS A LA ARBOGA

Ingredienser GoOr s har

. Stek kottfarsen.
. Blanda creme fraiche, senap, ketchup, salt & peppar i en bunke.
. Hacka eller skiva purjoléken. Blanda sedan i den i bunken.

400 g notfars 1
2
3
4. Smorj en ungnssaker form.
5
6
7

1 st purjolék
2 msk senap
4 msk ketchup

. N . Hall i kottfarsen i formen och bre dver med innehallet i bunken.
2 dl creme fraiche, latt _Strd ver riven ost.

200 g ost, riven . Gratinera i ugnen pa 200 grader 15 min eller tills osten smalt och fatt lite
2 krm salt farg.
1 krm svartpeppar

Servera med spaghetti, potatis eller ris. Och en sallad till.

Smaklig maltid :)



