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KOTTBULLAR MED PECORINO OCH SVAMP

Ingredienser

Gor sa har

300 g notfars

1 st potatis

4 msk pecorino

50 g torkad karljohansvamp
3 msk bladpersilja

1 klyfta vitlok

50 g vitt rivet bréd

2 msk mjolk, latt

1 st &4gg

1 nypa havsalt och svartpeppar
2 msk olivolja

[ tomatsas

2 msk olivolja

1 st 16k, gul

2 burkar tomater, krossade
2 msk basilika

lat den blétlagda svampen rinna av och hacka den fint. 1dgg den i en skal
tillsammans med koéttfarsen, mosad potatis, pecorino, persilja och vitlok.
Blanda ordentligt. bl6tlagg brodet i mjdlken, krama ur den tills det bara ar
fuktigt. tillsatt brodet och &gget i farsblandnignen. Krydda med salt och
peppar blanda val, in i kylen ca 30 min.

hetta upp olivolja i en stekpanna, lagg i I16ken och fras ca 5 min tills den ar
mjuk. tillsatt tomater och basilika. lat det sjuda ca 30 min.

forma farsen till 8 nagot utplattade biffar och stek dem i het olivolja ca 3 min
pa varje sida tills den blir genomstekta och bruna. hall tomatsasen 6ver och
hetta upp under 5 min tills det kokar.

Strd éver persilja och servera genast.



