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KOTT FONDUE MED GODA SASER*

Ingredienser

Gor sa har

500 kg flaskfile
500 kg oxfilé

[ Marinad till flaskfilén
1/, dI rapsolja

1/, dI soja

1/, dI vinager, rédvin
1/, tsk svartpeppar

2 klyftor vitlok

[ Marinad till oxfilén
1 dl rapsolja

vinager, rodvin

1/, dl soja
svartpeppar
tomatpuré

1/, msk paprikapulver

[ Buljong
1 liter buljong, ox
1 dI matlagningsvin rott

3 msk soja

8 st kryddpeppar, hel
8 st svartpeppar, hel
1 st lagerblad

[ Glom inte att du behover:

rodsprit

[ Tillbehors-forslag
potatiskroketter
sallad, blandad

kalla saser
sas"saser"

Putsa kottet och skar det i ganska langa tunna bitar, eller kuber.
Marinera garna éver natten.
Tag upp kottet och lagg i i tva skalar att stalla pa bordet.

Koka upp buljongen med alla ingredienserna i fonduegrytan. Lat puttra under
lock 10 minuter.
Stall grytan dver fondustéliningen och tand veken.

Servera med en stor blandad sallad,
potatiskroketter och 4 - 5 olika saser t.ex. nagra fran underrubriken "saser".
Valj kalla saser i olika smakriktningar, t.ex:

Mango Chutney séas,Het chilisas,
Ananassas,Rosa sas,Currysas med fruktsmak, Vitloksas,Bernaisesas

Nu far varje gast tra kott pa sitt foduespett och tillaga i buljongen.

Naturligtvis kan man valja att bara ha ett slags koétt. Da ar det bara att dubbla
flask- eller oxfilén.



