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KOTLETT | CURRYKOKOSSAS
Ingredienser Gor s har
4 st flaskkotlett (2 725 g) Fras curry och chili i olja. Tillsatt resten av ingredienserna till sdsen utom
1 Klyfta vitldk (pressad) mjolet. Koka upp. Blanda samman mjél och vatten och ror ner. Lat det koka
1 tsk salt upp under omrérning. Lat sasen sjuda ca 5 min. Smaka av med salt. Gnid in

kotletterna med vitlok och stek dem i olja i stekpanna ca 3 minuter pa varje

2 krm S_V aereppar sida. Salta och peppra. Servera med kokt ris, stekta bananskivor eller
2 tsk olivolja ananasringar och en harlig sallad.
2 tsk curry

115 st 16k, réd (finhackad)

1 krm chilipulver
(eller cayennepeppar)

2 dl buljong, koétt

1 dI kokosmijolk (/z1t)

2 msk mango chutney
1/, msk soya

1 tsk honung, flytande
2 msk mjol, vete

1/, dl vatten



