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KORV MED VARM COUSCOUS OCH ROSTADE GRONSAKER

Ingredienser

Gor sa har

1 st zuccini

2 st paprika

2 st rodIok

2 st moroétter
5 klyftor vitlok
2 msk olivolja
1 nypa salt

1 nypa svartpeppar
1 tsk rosmarin
500 g korv

3 dl couscous

Satt ugnen pa 250°C.

Ansa och skar zucchinin i stavar. Dela, kdrna ur och skar paprikan i bitar.
Skala I6ken och skar dem i klyftor. Skala och skar morétterna i smala stavar.

Blanda zucchini, paprika, 16k, morétter och vitloksklyftor med halften av oljan
pa en plat. Salta, peppra och strd dver rosmarin. Rosta mitt i ugnen ca 15
minuter. R6r om 1-2 ganger under tiden.

Koka couscousen enligt anvisningen pa forpackningen. Ror ner resten av
olivoljan i couscousen och hall den varm.

Nagga korven med en gaffel och lagg den bredvid gronsakerna. Satt in platen
i ugnen ytterligare ca 5 minuter, eller tills gronsakerna och korven ar klara.

Blanda couscous med gronsakerna. Servera med korven.



