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Av: Marie Pettersson
{0 4 port
{0 Kyckling, Huvudratt, Lattlagat

KLASSISK SOMMARKYCKLING

Ingredienser Gor s har
4 st kycklingfile Skala och hacka vitléken. Bryn kycklingen runt om i smoér i en stekpanna.
2 Klyftor vitlok Blanda gradde, smulad buljongtarning, senap, vitlok och graslok i en vid

2,5 dl vispgradde panna. Lagg i kycklingen. Lat den koka under lock ca 10 min. Skar gurkan i
e . .. skivor och halvera dem. Strimla baconet och stek det knaprigt. Lat det rinna

1 tarning buljong, héns .. . . . A .

av. Roér ner gurkan i sasen vid servering och strd 6ver baconet. Servera till

2 tsk senap, fransk kokt farskpotatis.

1 knippe graslok

1/, st gurka

140 g bacon



