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KLASSISK ITALIENSK TOMATPIZZA

Ingredienser

Gor sa har

[ Snabb pizzadeg
4 dl extra fint vetemjol

1 tsk salt

[ Tomatsas och pizzapalagg
3 msk olivolja

2 st rodIok

2 klyftor vitl6k

2 burkar tomater, krossade
1 tsk vinager, rédvin

1/, msk socker

2 msk oliver, svarta

1 msk kapris

250 g mozarella

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar

Snabb pizzadeg:

Hall mjol och salt i en stor bunke, blanda val. Tillsatt sakta 1,5 dl fingervarmt
vatten och blanda till en mjuk deg. Anvand handerna och forma degen till en
boll. Lagg den pa latt mjolat bakbord och knada den mjuk och smidig.

Dela degen i fyra delar och platta ut varje del sa tunt osm mgjligt med hjalp av
handerna och en kavel. Pizzabottnarna behdver inte vara exakt runda -
oregelbundenheten ar en del av charmen med att 6ra egen pizza! Goér
bottnarna nagot mindre an tallrikarna och sa tunna som mgjligt.

Klassisk tomatpizza

Hetta upp oljan i en stor kastrull, lagg i 16k och vitlék och lat det brynas i 3
min. Tillsatt tomater, vindger och socker. Smaksatt med salt och peppar. Hoj
varmen och 14t det sjuda tills blandningen har reducerats till halften och blivit
en tjock och fyllig tomatsas.

Lagg pizzabottnarna pa uppvarmda platar, férdela sadsen dver och bred ut den
mot kanterna med hjalp av en sked.

Stré 6ver oliver, kapris och slutligen mozzarella. Stall in pizzorna i ugnen, 225
grader, och gradda dem i 10 minuter tills de ar gyllenbruna och bubblar.

(Receptet ar fran boken "ltalienskt pa 30 minuter" men minimal modifiering
(sardeller ar inte gott!))



