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Av: Isabelle

| Ovrigt, Lattlagat, Fest, Bakning

KLADDKAKA MED VIT CHOKLAD

Ingredienser

Gor sa har

150 g choklad, vit
150 g smor

2 dlI strésocker

1 dI vetemjdl

1 tsk vaniljsocker

3 st agg

1 tsk citron (rivet skal)

1 Glasyr

2 dl creme fraiche
1/, dl florsocker

1 tsk vaniljsocker

[ Garnering
1 st granatépple

Supergod, saftig och lattbakad kaka!

1. Satt ugnen pa 175 grader. Smorj och bréa en rund bakform med I6stagbar
kant.

2. Smalt choklad och smér i en skal éver vattenbad (undvik att smalta vit
choklad i mikron da den latt branns). Lat svalna lite.

3. Blanda de torra ingredienserna och rér ihop med chokladen och sméret.

4 Tillsatt 4gg och citronskal och rér om till en slat smet. Hall smeten i formen
och gradda mitt i ugnen i ca 30 min. Lat kakan svalna.

5. Blanda ihop creme feraiche, florsocker och vaniljsocker till glasyren. Bred
Over kakan.

6. Plocka ur karnorna ur granatapplet och stré éver kakan. Tips! Prova garna
att byta ut garneringen mot bar eller physalis.



