
KASSLER MED ANANAS I UGN

bild saknas

Av: Chris Wesslén

4 port

Fläskkött, Huvudrätt, Lättlagat

400 g kassler

1 st purjolök
1 burk ananas, skivor (stor burk)

2 dl creme fraiche, lätt
1 dl grädde, matlagning
/  dl chilisås

3 dl ris, basmati

Ingredienser 

1
2

Gör så här 

Ugnsvärme 200 grader. 

Sätt på riset. 

Skär kasslern i skivor. Skär purjon i skivor. Lägg kasslern i en ugnsfast,
smord form varvat med ananasskivorna och purjon. 

Blanda creme fraiche, matlagningsgrädde och chilisås. Salta och peppra. Häll
såsen över kasslern. 

Grädda i ugn cirka 15 minuter.


