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KASSLER - MOZZARELLAGRATINERAD

Ingredienser

Gor sa har

500 g kassler

1 msk senap, fransk (eller Dijonsenap)
1 kruka basilika (helst farsk)

4 st tomat

250 g mozarella (2 X 125 g)

[ Vitkalssallad

1 huvud vitkal (300 g)
1 st purjoldk (10 cm)
1 st rodIok

[ +vinagrettdressing 2-3msk

Kan ocksa serveras med pasta och en god 0rtsas fill!

1. Satt ugnen pa »grill«, ca 225°C. Skar kasslern i cm-tjocka skivor och lagg
pa en ugnsplat.

2. Bre ett tunt lager senap pa skivorna. Lagg nagra basilikablad pa varje
skiva. Tack med tomatskivor.

3. Skiva mozzarellan och férdela éver. Gratinera i ugnen pa mellersta falsen
tills osten smalt och fatt vacker farg.

4. Servera med vitkalssallad och grovt bréd.

Vitkalssallad

1. Strimla vitkal, purjolok och rédiok. Blanda med vinagrett. Smaka av med
salt, peppar och socker. Lat ta smak 10-15 minuter fore servering. Vand ner
persiljan vid servering.



