inkdpslistans,

Av: Susanna Tunberg
{0 4 port
| Ovrigt, Lattlagat, Fest, Bakning

KARLEKSMUMS
Ingredienser GoOr s har
3 st agg Smet:
4.5 dl socker Vispa ihop agg och socker i en stor bunke
225 g smdr Smailt smg__ret ) o
2 95 dl mislk Blanda mjélken med det smalta smoret i en annan bunke
’ J Hall blandningen med smér och mjélk i bunken med agg och socker
6,75 di vetemjol Blanda mjol med bakpulver, vaniljsocker och kakao och hall det sedan i
3 tsk bakpulver smeten. Blanda val, tills det inte finns nagra mjél-klumpar kvar

3 tsk vaniljsocker
1,5 msk kakao

[ Glasyr

4 dI florsocker (knappt)
4 msk kaffe (kallt)

4 msk smor (smélt)

2 tsk vaniljsocker

1 msk kakao

[ Garnering
2 dI kokosflingor

Smoébra en langpanna och hall smeten i den. Bred ut smeten ordentligt s& att
den ar jamntjock

Gradda kakan i ugnen pa 250 grader i ungefar 8 minuter, kdnn med en
provsticka om den ar klar

Glasyr:

Smalt smoret pa svag varme i en kastrull. Blanda i florsocker, vaniljsocker,
kakao och det kalla kaffet och rér om till en jamn smet utan klumpar
Vanta tills kakan har svalnat lite innan du breder ut glasyren. Anvand en
slickepott for att fa den jamnt fordelad 6ver hela kakan

Till sist haller du pa kokosflingor.



