KARLEKSMUMS*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 30 bitar
| Ovrigt, Bakning

Gor sa har

150 g smoér

2 st agg

3 dl strésocker

1,5 dIl mjolk, mellan
4 dI vetemjol

3 msk kakao

1 msk bakpulver

1 msk vaniljsocker

[ Chokladkram
100 g smor

2 dl vispgradde
4 msk strésocker
2 tsk vetemjol

2 msk kakao

[ Garnering
2 dI kokosflingor

Smalt smoret i en kastrull.
Vispa agg och socker posigt. Ror ner smoret och mjolken.

Blanda vetemjol, kakao, bakpulver och vanillinsocker. Ror forsiktigt ner det i
aggsmeten.

Bred ut smeten i en smérpapperskladd langpanna, ca 30x40 cm. Gradda i
ugn vid 225° ¢, 10-15 minuter.

Stro lite socker pa ett smorpapper. Stjalp upp kakan. Dra av papperet. Pensla
papperet med lite kallt vatten om det inte lossnar.
Lat kakan kallna.

Chokladkréamen:

Smalt smoret i en kastrull. Tillsatt gradde, socker, vetemjol och kakao. Koka
kramen tills den tjocknar, ca 5 minuter. Bred den 6ver kakan.

Str6 over kokos. Skar kakan i 30 bitar.



