KANELKAKOR*

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Iréne
[l e0st
| Ovrigt, Bakning

Gor sa har

150 g smoér

1,5 dl strésocker
1 st agg
vetemjol (3 1/4 dI)
1 tsk bakpulver

[ Topping
2 tsk kanel, malen
2 msk strosocker

Ro6r smdr och socker vitt och posigt.
Tillsatt agget och rér om ordentligt.

Blanda vetemjdl och bakpulver. Tillsatt mjolblandningen till smeten.
Arbeta raskt ihop degen och Iat vila kallt i ca 1 timma.

Blanda socker och kanel pa ett fat.
Baka ut fingertjocka langder och skar dem i ca 10 cm langa bitar.
Rulla varje bit i kanel-sockeret och forma dem till ett "S".

Gradda kakorna i 200 grader tills de verkar torra och genomgraddade, ca 10
minuter.

Lat kakorna svalna ordentligt pa galler innan de forvaras i tat burk eller fryses.



