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JORDARTSKOCKSGRATANG

Ingredienser

Gor sa har

4 hg jordartskocka
150 g champinjon

1 msk matolja
vitpeppar

1/, dl creme fraiche
1 dl vatten

salt

2 msk persilja (klippt)
1 dl ost, riven

Satt ugnen péa 225 grader.

Skala och dela jordartskockorna i kvartar eller halvor beroende pa storlek.
Koka dem i saltat vatten ca 3 minuter. Hall av vattnet.

Lagg jordartskockorna i en ugnseldfast form.

Stek svampen i lite smor, det gar ocksa bra att anvanda torkad svamp som
legat i bl6t en stund.

Tillsatt soja och peppar. Klicka i creme fraiche och hall pa vattnet.
Lat smakoka pa lag varme runt fem minuter.

Blanda i persiljan och rér om.

Smaka av om det behdvs mer salt eller peppar.

Hall svampsasen Over jordartskockorna i formen och strd dver osten.
Satt in i ugnen och gratinera 10 minuter.

Servera med pasta eller raris och en sallad.



