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INGEFARSMARINERAT VILDSVIN

Ingredienser Gor s har
1 kg Kklyftpotatis Blanda marinaden och lagg i kottet och lat det ligga i marinad till ca 12 tim.
600 g vildsvins kétt (Benfrit) Grilla kéttet tills det fatt en temperatur pa 75-78 grader.
_ Blanda cream fraiche, salt peppar och vitlok i en skal.
1 Marinad Serveras med klyftpotatis och en sallad.

1,5 cm ingefara, farsk (Riven)

2 msk grillkrydda
(Kockens stek och grill)

2 klyftor vitlok (Presad)
3 dl mjolk
1 msk balsamvinager

[ Vitlokssas

4 dI creme fraiche

1 klyfta vitlok (Pressad)

1 nypa havssalt

1 krm svartpeppar, grovm.



