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HETA RAKOR MED TAGLIATELLE

Ingredienser Gor s har
1 burk rakor, skalade (Avrunna) Strimla Purjo
1 burk kréaftstjartar (Avrunna) Skér bagge paprikor i fyrkanter eller valfri form.
Stek alla gronsaker i Olivolja, nar dom bdrjar mjukna hall pa curryn och fras

1 st purjolék (1 Stor)
1 st paprika, gul

1 st paprika, réd

1 msk curry (Mer om du vill ha hetare) Lagg pa avrunna rakor och kréftstjartar och blanda runt s& dom blir varma
2 msk rapsolja strax innan servering (OBS koka ej, d& blir dom sega.)

1 burk pastasas (Dolmio Classico)
1/2 burk creme fraiche7 latt Serveras med fordel till Tagliatelle

pa.
Hall i Pastasasen och creme fraiche, lat smakoka 2-3 minuter.



