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HET PASTA MED RAKOR O CHILI

Ingredienser Gor s har

400 g rakor, skalade Snittar upp, kaérna ur och strimla chilin. Skala och finhacka vitléksklyftorna.
300 g pasta tagliatelle Karna ur och finstrimla paprikan. Riv skalet av 1 tvattad citron. Grovstrimla
olivolja rucolan. Riv parmesanosten. Stall allt at sidan.

1 st chili rlo.c.i Koka pastan. Spara ca 1 dl av kokspadet (skall anvandas i pastasasen).

4 Klyftor vitlok

1 st paprika, rod Fras chili, vitlok o paprika i 2 msk olivolja pa ganska lag varme i 4-5 minuter.

1 st citron Salta och peppra latt.

salt

svartpeppar Blanda chiliréran med den nykokta, avrunna pastan och véand ner rékorna, det

ruccolasallad rivna citronskalet och rucolan. Hall i 1 dl av kokspadet fran pastan och rér om.

2 dl parmesan . .
P Servera direkt med riven parmesanost.



