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HERMANS LADA

Ingredienser

Gor sa har

600 g notfars

2 msk smor

1 burk tomater, krossade
2 st 16k, gul

2 klyftor vitlok

2 msk mjol, vete

3 msk tomatpureé

3 dl vitt vin

2 tsk salt

1 tsk svartpeppar, grovm.

2 krm muskotnét

4 dl ost, riven

3 dl gréadde, mellan
16 st potatis

Fras loken och tillsatt kottfarsen, stré dver mjdlet, ror om, hall Gver tomaterna,
tillsatt tomatpurén, vinet och kryddorna.

Lat puttra i ca 10 minuter.

Skala och skiva potatisen. Varva potatis, kottfarsen och potatis sist i en
ugnsform.

Blanda ost, gradde och hall éver.

Gradda i 200 grader i 1-1%% timme.

Servera gronsallad till.



