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HAMBURGARBIFF MED TACODIPP OCH KLYFTPOTATIS

Ingredienser

Gor sa har

4 st potatis, bak

2 msk matolja

1 nypa salt

1 nypa svartpeppar

1/, dl strobrod

1 dl vatten

500 g notfars

2 msk taco kryddmix
3 dI graddfil

1/, st rodIdk

2 st tomat

1 kruka romansallad
1/, st gurka

Satt ugnen pa 225°C och satt in en langpanna.

Tvatta och skar potatisarna i klyftor. Blanda dem med 1 msk olja, salt och
peppar. Lagg potatisen pa den varma platen. Rosta mitt i ugnen ca 30
minuter. Vand potatisen nagon gang under tiden.

Hall strobrddet i en bunke, rér ner vattnet och lat det svalla ca 5 minuter.
Blanda ner farsen tillsammans med 1 tsk salt och 1 krm peppar. Forma till 4
platta burgare. Stek dem i 1 msk olja 3-4 minuter pa varje sida.

Blanda dippmixen med graddfilen.

Skala I6ken. Skar tomat och gurka. Plocka salladsbladen. Gér en sallad.

Servera biffarna med klyftpotatis, sallad och dipp.



