HALLOUMIPASTA

Ingredienser

inkdpslistans,

Av: Kent Sundell
{0 4 port

{0 Gronsaker, Huvudratt, Lattlagat, Pasta

Gor sa har

100 g halloumi

1 st purjolék

1 klyfta vitlok

1 pkt kdrsbarstomater

10 st soltorkade tomater (marinerade)
1 tsk chilipulver

1 kruka basilika

50 g pinjendtter

15 st oliver, svarta

1 pkt pasta fusilli

1. Skar purjon i 5 cm langa strimlor.

2. Hacka vitléken i smabitar.

3. Skar halloumiosten i tarningar.

4. Varm olivolja i en stekpanna och bérja steka purjoldk, vitlok
halloumiosten,kérsbarstomaterna och st6 over lite chilipulver. Lat allt sta pa
svag varme tills tomaterna har blivit mjuka och spricker. Tar ca. 20 min.
5.Skar tomaterna och oliverna i mindre bitar samt hacka basilikan och lagg
dem i pannan.

6. Rosta nétterna latt i en kastrull och stré dom 6ver i pannan.

7. Lat allt sta ett par minuter och bli varmt.

Servera med skruvpasta,



