A —

bild saknas

inkdpslistans,

vt T ¢
JA w IR =) Av: birgitta nilsson

{0 4 port
| Kéttfars, Huvudrétt, Lattlagat

GULASCHSOPPA

Ingredienser

Gor sa har

300 g notfars

2 st chorizo

2 st 16k, gul

1 st paprika, grén

1 st paprika, gul

1 st paprika, réd

2 msk tomatpuré

1 tsk kummin, malen
1 liter buljong, kétt

1 Réra

2 dl creme fraiche
1 klyfta vitlok

1 knippe persilja

Skar korven i sma bitar. Skala och hacka I6ken. Karna ur och hacka paprikan.
Bryn koéttfarsen i smor i en gryta sa att den blir smulig. Roér i korv, 16k och
paprika och lat det fradsa nagon minut.

Ror i tomatpuré och kummin.

Hall i buljongen. Lat det koka i 10-15 minuter.

Smaksatt créme fraiche med vitlok och persilja.

Servera soppan i stora skalar och ror i vitloksroran.

Vallmobrdéd eller knackebrdd ar gott till...samt en kall 6l



