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{0 Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska

GRON LASAGNE

Ingredienser Gor s har
3 st purjolok (eller 3 gula I6kar) Satt ugnen pa 225 grader. Skolj och strimla purjoloken eller skala och
400 g tomater, hela (cller 4 tomater) grovhacka Ioken. Fras den i smor i en gryta. Skar tomaterna i bitar. Ror i

tomater, tomatpuré, buljongtarning, gradde, salt, peppar och basilika. Lat
sasen koka upp. Varva gronsakssas, lasagneplattor och cottage cheese i en
smord och ugnssaker form. Avsluta med sas och stro éver osten. Gradda i
nedre delen av ugnen ca 30 min. Servera med en sallad.

1/5 dI tomatpuré

1 tarning buljong, gronsak

2,5 dl gradde, matlagning

1 msk basilika (frski eller torkad)
9 st lasagneplattor

500 g keso

2 dl ost, riven



