GRON GRATANG*

inkdpslistans,

Av: Iréne
{0 4 port

{0 Gronsaker, Huvudratt, Vegetariska,
Fest

Ingredienser GoOr s har
) Gratang Gér sa har
1 st |0k, gUI (strimlad) Graténgen:

500 g potatis (skivad 0,5 cm)
400 g spetskal

(eller savoykal, strimlad)
4 klyftor vitlok (hackad)
1 dl gradde, visp

1 dl mjélk, standard

2 st agg

1/, st citron (rivet skal)
40 g dill (grovt hackad)
100 g ost (prastost)

[ Tilloehor

200 g mordtter (hyvlad)

40 g scharlottenldk (hackad)
1/4 dI olivolja

1/4 dl vinager, vitvin

120 g creme bonjour chili
(eller keso med chilismak)

krasse

Fras 10k, potatis, kal och vitlok i smor i en vid kastrull nagra minuter. Sla pa
gradde och mjolk, lat koka in till en krémig konsistens.

ROr ner latt uppvispade &gg i potatisblandningen. Smaksatt med citronskal,
dill, salt och peppar. Avsluta med att vanda i ost. Hall upp i bleck och
gratinera i ugn vid 225° ca 20 min.

Tillbehor:
Blanda morétter med 16k, olja och vindger. Lat dra ca 10 min.
R&r ner creme Bonjour Chili och krasse. Smaka av med salt och peppar.

Servera som vegetarisk ensamratt eller istallet for potatisgratang till kott.



