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GREKISK POTATISGRATANG

Ingredienser

Gor sa har

800 g potatis

2 klyftor vitlok

1 msk smor

1 msk rapsolja

1 burk tomater, krossade
1 tarning buljong, grénsak
3 dl ostsas

Satt ugnen pa 250'. Skar potatisen i bitar. Skala och hacka vitloken. Fras
vitlok i smor-&rapsolja i en stekpanna. Tillsatt tomatkross och smulad
buljongtarning. Koka nagon minut. Varva potatis och tomatsas i en ugnssaker
form. Hall éver ostsasen. Gradda i 6vre delen av ugnen ca 15 min. Servera
med sallad, 16k och oliver.



