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| Ovrigt, Lattlagat, Fest, Bakning

GODASTE KLADDKAKAN*

Ingredienser GoOr s har
100 g smoér 1.
2 st 4gg Satt ugnen pa 175 grader.
3 dl socker . . .
2. Smora en form med l6stagbar kant och bréa den med kokos.
1,5 dl vetemjal
4 msk kakao 3. Smalt smoret i en kastrull.
1 tsk vaniljsocker
15 tsk salt 4. Vispa samman &gg och socker med handvisp.

50 g choklad, mérk 70%

0 Till formen
kokosflingor

l Tacke
100 g nougat, mjuk
kokosflingor

[ Serveringsforslag
vispgradde

glass vanilj (mjukrérd)
hallon (eller jordgubbar)

5. Vispa ner mjol, kakao, vaniljsocker och salt.

6. Tillsatt det smalta smoret och vispa val.

7. Krossa den morka chokladen och blanda ner i smeten.

8. Hall all smet i formen och gradda 17-22 minuter beroende pa din ugns
effekt. For att vara saker pa att fa en lagom kladdig konsistens, under den
krackelerade ytan, kédnner du med en sticka redan efter 15 minuter.

9. Ta ut kakan och hyvla pa ett lager nougat. Bred ut dver ytan nar nougaten

smalt. Strd kokosflingor 6ver ytan lat svalna och stall in i kylen.
Servera med mjukrérd vaniljglass eller vispad gradde och garna farska bar.



